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En complément de sa gamme vins ABK6, Francis Abécassis, vigneron visionnaire et pionnier des Single Estate Cognac a 
souhaité faire perdurer l’historique des Châteaux qui ont fait la renommée de sa branche vin. La qualité des terroirs, 

l’encépagement et le profil gustatif de ce château ont été strictement respecté par les nouvelles équipes.

Encépagement : Sauvignon Blanc • Sémillon • Muscadelle
Élaboré grâce à une collaboration unique entre l'équipe de vinification d'ABK6 et les 
experts du Laboratoire Rolland & Associés.
Sélection rigoureuse des jus, fermentation rapide, élevage sur lies fines pour apporter 
volume et finesse.

Ce blanc gastronomique présente une robe jaune clair brillante. Le nez est 
généreux, sur les agrumes mûrs et les fruits exotiques, avec une belle enveloppe. 
La bouche est ample et fraîche, bien équilibrée, qui s’achève sur une finale 
élégante aux agrumes persistants. 

A servir sur des poissons blancs, fruits de mers et volailles en sauce.

• Localisation : Entre-Deux-Mers
• Sols : Argilo-calcaires
• Exposition : Coteaux équilibrés

Encépagement : Merlot • Cabernet Sauvignon • Cabernet Franc
Élaboré grâce à une collaboration unique entre l'équipe de vinification d'ABK6 et les experts 
du Laboratoire Rolland & Associés.
La vinification privilégie l’intensité maîtrisée : fermentation en cuve thermorégulée (25-28°) 
extraction progressive, puis élevage soigné avec boisé alternatif en cuves qui respecte 
l’éclat du fruit.

Ce vin affiche une robe rouge profonde et un nez expressif mêlant fruits rouges et 
noirs, relevé de subtiles notes épicées. La bouche est bien équilibrée, portée par des 
tanins élégants avec une finale légèrement toasté. Ensemble gourmand et raffinée. 

À table, il s’accorde parfaitement avec des viandes rôties, des plats en sauce et 
une cuisine bistronomique.

• Localisation : Entre-Deux-Mers
• Sols : Argilo-calcaires sélectionnés
• Exposition : Parcelles bien exposées
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