
FRENCH SPARKLING WINE

EDITION BRUT PRESTIGE

EXPRESSION GUSTATIVE

ACCORD METS

LE VIGNOBLE

L'Essentiel en Détail

Ce vin se prête à de nombreux modes de consommation 
selon vos envies : bien frais à l’apéritif, en accord avec des 
fruits de mer, des salades végétales et des desserts, ou 
encore en cocktails comme le Spritz ou le Mimosa.

commerce@abk6-wines.com

Ce Blanc de Noirs révèle de fines bulles et des arômes 
d’agrumes frais et de fleurs blanches. Bel équilibre : une 
attaque vive, une bouche crémeuse, et une finale fraîche 
aux notes de tarte au citron. Finesse et élégance.

Francis Abécassis, vigneron visionnaire et pionnier, est depuis longtemps reconnu pour avoir 
enrichi l’univers du Cognac grâce à sa philosophie du Single Estate et au succès d’ABK6. Animé 
du même esprit avant-gardiste, il apporte aujourd’hui la signature ABK6 à ses vignobles 
bordelais de propriété familiale. Parmi ces vins, une cuvée effervescente Blanc de Noirs se 
distingue, élaborée à partir de raisins noirs pour mettre en avant la fraîcheur, la précision et un 
fruité élégant. Ce vin provient de parcelles soigneusement sélectionnées, dont les terroirs sont 
naturellement adaptés à la production de vins effervescents premium, et offre une expression 

moderne et accessible. 

• Plus de 320 ha environ 800 acres de vignes 
familiales

• Âge moyen des vignes : 40 ans
• Vignoble sur coteaux bien exposé et 

parfaitement drainé

Blanc de Noirs issu de Cabernet-Sauvignon et de Merlot.

Centilisation : 75cl - 750ml
TAV : 12% vol.
10G/L sucre

Récolte provenant des vignobles de Francis Abécassis.

Brut, élaboré selon la méthode traditionnelle, avec 14 mois d’élevage 
sur lattes. 

Enrichi d’une liqueur d’expédition à base de Cognac ABK6.

La bouteille, élégante, allie héritage et modernité.

16250 Val des Vignes - FRANCE

Dimensions du produit : 8,6 x 8,6 x 32
Poids du produit : 0,765kg
Caisse : X6 ou x12 bouteilles

BLANC DE NOIRS


